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12/10/2026

Pays pasque

Poulet basquaise
(c’est frais et
fait maison)

Piperade

(c’est fait maison
et frais)

Gateau Basque

13/10/2026

h x—.t .

~ Stufatu
(veau aux olives)

(c'est frais et fait
Maison)

Macaroni QBlo

Fromage
a la coupe

Fruit

Les fruits et légumes sont fournis par TerreAzur,
sélectionnant leurs produits chez des producteurs locaux
du Lot et Garonne (47), du Tarn et Garonne (82)

Et de la Haute Garonne (31).

Le pain est fourni par la boulangerie Au fournil gourmand
de Saint Clar

Menovec ,
14/10/2026 15/10/2026

Provence

16/10/2026

Auvergne

fﬁ;ﬁf;?fﬁrﬁait elouté de chataigne 7
i (c’est frais et fais mai
aison)

Daube provencale _ )
(c’est fait maison) Petit salé
Lentilles 1

Pommes vapeur (fait maison)

( c’est frais et
fait maison )

Petit suisse nature
sucré
Pate de fruit

Bleu d’Auvergne

Menus effectués par une diététicienne diplomée et susceptibles d’étre modifiés selon les contraintes
d’approvisionnements.

Toutes les viandes fraiches servies a la cantine (bceuf, veau, porc,volaille et agneau) sont nées, élevées et abattues
en France. (sous réserve d’approvisionnements).

Conformément a I'obligation d’étiquetage des allergénes, nos plats sont susceptibles de contenir les produits
suivants : blé et gluten,ceufs, poissons, lait et produits a base de lait, fruits a coques, arachides, crustacés, soja

et produits a base de soja,céleri et produits a base de céleri, moutarde, graines de sésame, lupin et produits a
base

de lupin, mollusques et produits a base de mollusques.
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