Les fruits et 1égumes sont fournis par TerreAzur,
sélectionnant leurs produits chez des producteurs locaux
du Lot et Garonne (47), du Tarn et Garonne (82)

Et de la Haute Garonne (31).
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Le pain est fourni par la boulangerie Croustipain de Lectoure
Le pain du jeudi est BIO.
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Menus effectues par une dletetlaenne d|plomee et susceptibles d’etre modifiés selon les contramtes

d’approvisionnements.

Toutes les viandes fraiches servies a la cantine (bceuf, veau, porc,volaille et agneau) sont nées, élevées et abattues

en France. (sous réserve d’approvisionnements).

Conformément a I'obligation d’étiquetage des allergénes, nos plats sont susceptibles de contenir les produits
suivants : blé et gluten,ceufs, poissons, lait et produits a base de lait, fruits a coques, arachides, crustacés, soja
et produits a base de soja,céleri et produits a base de céleri, moutarde, graine de sésame, lupin et produits a base

de lupin, mollusque et produits a base de mollusques.




Les fruits et légumes sont fournis par TerreAzur,
sélectionnant leurs produits chez des producteurs locaux

»

i du Lot et Garonne (47), du Tarn et Garonne (82)
Se maine 2 8 Et de la Haute Garonne (31).
" - i Le pain est fourni par la boulangerie Croustipain de Lectoure
" L = L 1 Le pain du jeudi est BIO.
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Menus effectués par une diététicienne diplomée et susceptlbles d’étre modifiés selon les contramtes
d’approvisionnements.
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Toutes les viandes fraiches servies a la cantine (bceuf, veau, porc,volaille et agneau) sont nées, élevées et abattues S¥ £55%

en France. (sous réserve d’approvisionnements).

e ’ Conformément a I'obligation d’étiquetage des allergénes, nos plats sont susceptibles de contenir les produits

: suivants : blé et gluten,ceufs, poissons, lait et produits a base de lait, fruits a coques, arachides, crustacés, soja

et produits a base de soja,céleri et produits a base de céleri, moutarde, graine de sésame, lupin et produits a base
de lupin, mollusque et produits a base de mollusques.



Les fruits et légumes sont fournis par TerreAzur,
) ; g sélectionnant leurs produits chez des producteurs locaux
Sema | n e29 2 s 2 du Lot et Garonne (47), du Tarn et Garonne (82)

) Et de la Haute Garonne (31).

) Pl st o Le pain est fourni par la boulangerie Croustipain de Lectoure
_. | _ i . Le pain du jeudi est BIO.

V%wlv o Mewedy = — S
- 14/97/2026 - 15/07/2026  16/07/2026 ~ 17/07/2026

Laitue aux croGtonsf Crépe a I'emmenta Pasteque

Ro6ti de boeuf : Saucisse Blanc de poulet gril G

(C’est frais) . Faria €C’est frais et fait maiso)  (c’est frais) Pané aux fromage
n _
' ' isé Féte nationale Rt : :
Petits pois braises Blé pllaf Plperade‘f
c’est frais et fait maiso
*Bl0

Glace
Saint-Moref Petit suisse aromati Beignet

Biscuit y Cocktail de fruits Cerises \
e Compote BIO

Menus effectués par une diététicienne diplomée et susceptibles d’étre modifiés selon les contraintes
d’approvisionnements.

Toutes les viandes fraiches servies a la cantine (bceuf, veau, porc,volaille et agneau) sont nées, élevées et abattues
en France. (sous réserve d’approvisionnements).

Conformément a I'obligation d’étiquetage des allergénes, nos plats sont susceptibles de contenir les produits
suivants : blé et gluten,ceufs, poissons, lait et produits a base de lait, fruits a coques, arachides, crustacés, soja

et produits a base de soja,céleri et produits a base de céleri, moutarde, graine de sésame, lupin et produits a base
de lupin, mollusque et produits a base de mollusques.




Les fruits et légumes sont fournis par TerreAzur,
sélectionnant leurs produits chez des producteurs locaux
du Lot et Garonne (47), du Tarn et Garonne (82)

Et de la Haute Garonne (31).

Le pain est fourni par la boulangerie Croustipain de Lectoure
Le pain du jeudi est BIO.
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Menus effectues par une dletetlaenne dlplomee et susceptlbles d’étre modlﬁes selon les contramtes
d’approvisionnements.

Toutes les viandes fraiches servies a la cantine (bceuf, veau, porc,volaille et agneau) sont nées, élevées et abattues
en France. (sous réserve d’approvisionnements).

Conformément a I'obligation d’étiquetage des allergénes, nos plats sont susceptibles de contenir les produits
suivants : blé et gluten,ceufs, poissons, lait et produits a base de lait, fruits a coques, arachides, crustacés, soja

et produits a base de soja,céleri et produits a base de céleri, moutarde, graine de sésame, lupin et produits a base
de lupin, mollusque et produits a base de mollusques.




Les fruits et 1égumes sont fournis par TerreAzur,
sélectionnant leurs produits chez des producteurs locaux
du Lot et Garonne (47), du Tarn et Garonne (82)

Et de la Haute Garonne (31).

Le pain est fourni par la boulangerie Croustipain de Lectoure
Le pain du jeudi est BIO.
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Menus effectues par une diététicienne d|plomee et susceptlbles d’étre modlﬁes selon les contraintes
d’approvisionnements.

Toutes les viandes fraiches servies a la cantine (bceuf, veau, porc,volaille et agneau) sont nées, élevées et abattues
en France. (sous réserve d’approvisionnements).

Conformément a I'obligation d’étiquetage des allergénes, nos plats sont susceptibles de contenir les produits
suivants : blé et gluten,ceufs, poissons, lait et produits a base de lait, fruits a coques, arachides, crustacés, soja

et produits a base de soja,céleri et produits a base de céleri, moutarde, graine de sésame, lupin et produits a base
de lupin, mollusque et produits a base de mollusques.




Les fruits et 1égumes sont fournis par TerreAzur,
sélectionnant leurs produits chez des producteurs locaux
du Lot et Garonne (47), du Tarn et Garonne (82)

Et de la Haute Garonne (31).

Le pain est fourni par la boulangerie Croustipain de Lectoure
Le pain du jeudi est BIO.
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Menus effectués par une diététicienne diplomée et susceptibles d’étre modifiés selon les contraintes
d’approvisionnements.

Toutes les viandes fraiches servies a la cantine (bceuf, veau, porc,volaille et agneau) sont nées, élevées et abattues
en France. (sous réserve d’approvisionnements).

Conformément a I'obligation d’étiquetage des allergénes, nos plats sont susceptibles de contenir les produits
suivants : blé et gluten,ceufs, poissons, lait et produits a base de lait, fruits a coques, arachides, crustacés, soja

et produits a base de soja,céleri et produits a base de céleri, moutarde, graine de sésame, lupin et produits a base
de lupin, mollusque et produits a base de mollusques.




Les fruits et 1égumes sont fournis par TerreAzur,
sélectionnant leurs produits chez des producteurs locaux
i du Lot et Garonne (47), du Tarn et Garonne (82)
Se maine 3 3 Et de la Haute Garonne (31).

Le pain est fourni par la boulangerie Croustipain de Lectoure

it NG N\ - .. AN . Le pain du jeudi est BIO.
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Menus effectués par une dletetlaenne diplomée et susceptibles d’étre modifiés selon Ies contramtes

d’approvisionnements.

Toutes les viandes fraiches servies a la cantine (bceuf, veau, porc,volaille et agneau) sont nées, élevées et abattues
en France. (sous réserve d’approvisionnements).

Conformément a I'obligation d’étiquetage des allergénes, nos plats sont susceptibles de contenir les produits
suivants : blé et gluten,ceufs, poissons, lait et produits a base de lait, fruits a coques, arachides, crustacés, soja

et produits a base de soja,céleri et produits a base de céleri, moutarde, graine de sésame, lupin et produits a base
de lupin, mollusque et produits a base de mollusques.




Les fruits et 1égumes sont fournis par TerreAzur,
sélectionnant leurs produits chez des producteurs locaux
du Lot et Garonne (47), du Tarn et Garonne (82)

Se Maine 34 Et de la Haute Garonne (31).

Le pain est fourni par la boulangerie Croustipain de Lectoure

a : - =l Le pain du jeudi est BIO.
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Menus effectués par une diététicienne diplomée et susceptibles d’étre modifiés selon les contraintes Pl e

d’approvisionnements.

Toutes les viandes fraiches servies a la cantine (bceuf, veau, porc,volaille et agneau) sont nées, élevées et abattues
en France. (sous réserve d’approvisionnements).

Conformément a I'obligation d’étiquetage des allergénes, nos plats sont susceptibles de contenir les produits
suivants : blé et gluten,ceufs, poissons, lait et produits a base de lait, fruits a coques, arachides, crustacés, soja

et produits a base de soja,céleri et produits a base de céleri, moutarde, graine de sésame, lupin et produits a base
de lupin, mollusque et produits a base de mollusques.




Les fruits et légumes sont fournis par TerreAzur,
sélectionnant leurs produits chez des producteurs locaux
du Lot et Garonne (47), du Tarn et Garonne (82)

Et de la Haute Garonne (31).

Le pain est fourni par la boulangerie Croustipain de Lectoure
Le pain du jeudi est BIO.
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Menus effectués par une diététicienne diplomée et susceptibles d’étre modifiés selon les contraintes
d’approvisionnements. =

————— Toutes les viandes fraiches servies a la cantine (boeuf, veau, porc,volaille et agneau) sont nées, élevées et abattues A
=~ | en France. (sous réserve d’approvisionnements). i

== Conformément a I'obligation d’étiquetage des allergénes, nos plats sont susceptibles de contenir les produits
: suivants : blé et gluten,ceufs, poissons, lait et produits a base de lait, fruits a coques, arachides, crustacés, soja
. et produits a base de soja,céleri et produits a base de céleri, moutarde, graine de sésame, lupin et produits a base
de lupin, mollusque et produits a base de mollusques.
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